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Projekt ,todzkie Energetyczne” wspoétfinansowany przez Unie Europejska z Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego

Fundusze Europejskie dla rozwoju regionu todzkiego

OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU
ZAMOWIENIE nr 29/WND-RPLD.03.02.00-00-050/13 z dnia 28.04.2015 r.

dotyczace wykonania zlecenia w ramach projektu ,,tédzkie Energetyczne” UDA-RPLD.03.02.00-00-050/13-00
Tryb udzielenia zamdwienia: przetarg

Przetarg organizowany jest na podstawie przepiséw art. 70" — 70° ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. Kodeks

cywilny (Dz. U. z 1964 r. Nr 16, poz. 93 ze zm.) oraz zgodnie z Zasadami udzielania zamdwien dla

Whnioskodawcdow/Beneficjentdw realizujgcych projekty wspotfinansowane ze sSrodkéw RPO Wt na lata 2007-

2013 (wersja z dnia 8 lipca 2014 r.). Zamdwienie zostanie udzielone z wytgczeniem ustawy Prawo zamédwien

publicznych (Dz.U. z 2013r. poz 907 z pdz. zm.)

I. Krotki opis projektu, w ramach ktérego bedzie realizowane zamdwienie

Przetarg jest prowadzony w ramach projektu ,tédzkie Energetyczne” o numerze WND-RPLD.03.02.00-00-
050/13 finansowanego z Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa tédzkiego na lata 2007-2013.
Realizacja projektu polega na promocji marki todzkie Energetyczne poprzez kompleksowy program
marketingu terytorialnego, obejmujacy organizacje dwdch miedzynarodowych kongreséw tddzkie
Energetyczne 2014 i 2015, opracowanie strategii, planéw i systemu identyfikacji wizualnej marki regionalnej
tédzkie Energetyczne oraz promocje projektu.

Il. Zamawiajacy

Centrum Badan i Innowacji Pro-Akademia, wpisane do rejestru stowarzyszen przez Sad Rejonowy dla todzi-
Sréodmieécia w todzi, XX Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego pod numerem KRS
0000171789, NIP: 7281919068, REGON: 471342017.

Adres Zamawiajagcego do korespondencji w niniejszym postepowaniu: ul. Innowacyjna 9/11, 95-050
Konstantynéw tédzki

Adres strony internetowej Zamawiajacego: www.proakademia.eu

Osobg upowazniong do kontaktéow z Wykonawcami ze strony Zamawiajacego jest Monika Staniszewska.
Dane kontaktowe do osoby upowaznionej: (42) 636-12-26; mail: monika.staniszewska@proakademia.eu

11l. Opis przedmiotu zamdwienia

Przedmiotem zamdwienia jest zapewnienie ustug restauracyjnych (cateringu) w miejscach realizacji Kongresu
»Lodzkie Energetyczne” w dniach 8 i 10 czerwca 2015r.

Ustugi winny by¢ swiadczone w miejscach wskazanych przez Zamawiajgcego, bedacych miejscami realizacji
pierwszego i trzeciego dnia Kongresu.

Kazdorazowo Wykonawca zobowigzany jest do skalkulowania i uwzglednienia w cenie za wykonanie catej
ustugi wszelkich kosztéw dodatkowych, ktére mogg powstac przy jej realizacji, w tym kosztéow transportu
zamodwionego towaru w wyznaczone miejsce.

Kompleksowa ustuga obejmuje przygotowanie stoiska cateringowego, dostarczenie zywnosci oraz obstuge
restauracyjng podczas wydawania positkdw. Wymagane jest zapewnienie petnej infrastruktury niezbednej do
wykonania ustugi.

Zamawiajacy dopuszcza sktadanie ofert czesciowych na poszczegdlne zadania.

Realizator Projektu

Centrum Badan i Innowacji :
PRO-AKADEMIA
=


http://www.proakademia.eu/
mailto:monika.staniszewska@proakademia.eu

© -
PROGRAM promuje ./ (D
REGIONALNY todzkie
NARODOWA STRATEGIA SPOJNOSCI

N A UNIA EUROPEJSKA
B Obstugi EUROPEJSKI FUNDUSZ
y Pr ROZWOJU REGIONALNEGO

Projekt ,todzkie Energetyczne” wspoétfinansowany przez Unie Europejska z Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego

Fundusze Europejskie dla rozwoju regionu todzkiego

ZADANIE 1

Ustuga restauracyjna (catering) — przygotowanie i obstuga przerw kawowych oraz lunchu w dniu
08.06.2015 r. w siedzibie Expo-tédz Sp. z o.0, ul. Politechniki 4, 93-590 tédz, we wskazanym przez
Zamawiajgcego miejscu.

W ramach zadania 1 nalezy przygotowac catering dla ok. 120 oséb w postaci minimum:

8:00 - 9:00 (przerwa kawowa) - kawa, herbata, cukier, mleko, cytryna, soki (pomaranczowy oraz jabtkowy),
woda mineralna w dzbankach z mietg i cytryng, rogaliki - co najmniej 1 na osobe, ciasteczka (min. 3 rodzaje) -
co najmniej 50 g na osobe;

10:30 - 11:00 (przerwa kawowa) — kawa, herbata, cukier, mleko, cytryna, soki (pomararnczowy oraz
jabtkowy), woda mineralna w dzbankach z mietg i cytryng, owoce (winogrona, banany, truskawki, jabtka) - co
najmniej 250 g na osobe, ciasta (szarlotka, sernik, ciasto orzechowe) - co najmniej 250 g na osobe;

12:30 - 13:00 (lunch) - kawa, herbata, cukier, mleko, cytryna, soki (pomaranczowy oraz jabtkowy), woda
mineralna w dzbankach z mietg i cytryna.

Menu:

- zupa - krem z pomidoréw — 120 porcji po co najmniej 250 ml,

- makaron z tososiem w sosie Smietanowym - 120 porcji po co najmniej 150 g,

- ryz zasmazany z kurczakiem i warzywami - 120 porcji po co najmniej 150 g,

- lasagne z wieprzowing - 120 porcji po co najmniej 150 g,

- satatka grecka - 120 porcji po co najmniej 100 g,

- satatka owocowa - 120 porcji po co najmniej 100 g.

15:00 - 15:15 (przerwa kawowa) - kawa, herbata, cukier, mleko, cytryna, soki (pomaranczowy oraz jabtkowy),
woda mineralna w dzbankach z mietg i cytryng, ciasteczka (min. 3 rodzaje) - co najmniej 50 g na osobe;

Wykonawca we wtasnym zakresie zapewnia:

- obstuge kelnerska,

- stoty cateringowe w ilosci odpowiedniej do ilosci serwowanych potraw z eleganckimi obrusami
materiatowymi,

- stoty okragte do konsumpcji w ilosci odpowiedniej do liczby uczestnikdw, catering odbywa sie na stojaco,

- zastawe stofowa: naczynia ceramiczne lub porcelanowe, sztu¢ce metalowe, szklanki do napojéw, serwetki
papierowe.

ZADANIE 2

Ustuga restauracyjna (catering) — przygotowanie i obstuga przerw kawowych oraz lunchu w dniu 10.06.2015
r. w todzi, w siedzibie Expo-tédz Sp. z 0.0, ul. Politechniki 4, 93-590 t6dz, w miejscu wskazanym przez
Zamawiajacego.

W ramach zadania 2 nalezy przygotowac catering dla ok. 120 0séb w postaci minimum:

8:00 - 9:00 (przerwa kawowa) - kawa, herbata, cukier, mleko, cytryna, soki (pomaranczowy oraz jabtkowy),
woda mineralna w dzbankach z mietg i cytryng, rogaliki - co najmniej 1 na osobe, ciasteczka (min. 3 rodzaje) -
co najmniej 50 g na osobe;
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11:00 - 11:30 (przerwa kawowa) — kawa, herbata, cukier, mleko, cytryna, soki (pomaraniczowy oraz
jabtkowy), woda mineralna w dzbankach z mietg i cytryng, ciasteczka (min. 3 rodzaje) - co najmniej 50 g na
osobe;

13:00 - 14:00 (lunch) - kawa, herbata, cukier, mleko, cytryna, soki (pomaraniczowy oraz jabtkowy), woda
mineralna w dzbankach z mietg i cytryna.

Menu:

- zupa cebulowa z grzankami i z serem — 120 porcji po co najmniej 250 ml,

- nalesniki z nadzieniem ze szpinaku i sera gorgonzola - 120 porcji po co najmniej 150 g,

- makaron w sosie carbonara - 120 porcji po co najmniej 150 g,

- safatka z kurczakiem - 120 porcji po co najmniej 100 g,

- satatka owocowa - 120 porcji po co najmniej 100 g.

Wykonawca we wtasnym zakresie zapewnia:

- obstuge kelnerska,

- stoty cateringowe w ilosci odpowiedniej do ilosci serwowanych potraw z eleganckimi obrusami
materiatowymi,

- stoty okragte do konsumpcji w ilosci odpowiedniej do liczby uczestnikdéw, obiad w formie lunchu odbywa sie
na stojaco,

- zastawe stofowg: naczynia ceramiczne lub porcelanowe, sztuéce metalowe, szklanki do napojow, serwetki
papierowe.

Podane w przedmiocie zamodéwienia godziny serwowania mogg ulec zmianie. Zamawiajgcy ostatecznie
ustali godziny serwowania do dnia 05.06.2015 r., na co Wykonawca wyraza zgode poprzez ztozenie oferty.

Standardy dotyczgce oferowanych ustug w ramach zadania 1i 2:

1. PRZERWA KAWOWA | LUNCH BUFETOWY

a) Ciastka kruche, owoce oraz rogaliki serwowane na paterach lub talerzykach.

b) Woda gorgca serwowana w warnikach, kawa i herbata podane w ceramicznych naczyniach.
c) Filizanki ze spodkiem i tyzeczka, wyrdb porcelanowy lub ceramiczny, gastronomiczny, kolor biaty.
d) Cukier do herbaty i kawy, podany w saszetkach jednorazowych.

e) Mleko do kawy podane w ceramicznych dzbanuszkach.

f) Woda mineralna serwowana w szklanych dzbankach.

g) Soki owocowe serwowane w szklanych dzbankach.

h) Szklanki przezroczyste do sokéw.

i) Cytryna, pokrojona na plasterki, utozone na talerzu porcelanowym lub ceramicznym, z widelczykiem do
nabierania

j) Zastawa w liczbie adekwatnej do ilosci uczestnikow, rodzaju potraw oraz sposobu serwisu.
k) Zastawa porcelanowa, ceramiczna, jednolity wzér od jednego producenta. Kolor biaty

lub inny jednolity, jasny.

I) Metalowe sztuéce od jednego producenta, jednolity wzor, gatunek i zdobienia.

t) Papierowe serwetki (min. 2 szt./os./positek), w kolorze jednolitym.

m) Zastawa nie moze posiadac zadnych oznak zadrapan, szczerbien, zniszczen.

2. POZOSTALE WYMAGANIA

2.1. Sprzet:

a) Stoty (koktajlowe) kryte obrusami wykonanymi z materiatu.
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b) Obrusy, serwetki muszg by¢ czyste/wyprane, wyprasowane, estetyczne i wykonane z

naturalnych wtdkien, np. bawetna, len, w kolorze biatym, ecru lub innych do uzgodnienia.

2.2. Zasoby ludzkie:

a) Wykwalifikowana obstuga kelnerska, ilos¢ dostosowana do rodzaju wydarzenia i liczby uczestnikow.

b) Obstuga musi wygladac estetycznie, czysto i schludnie.

c) Obstuga musi by¢ ubrana w jednolite uniformy (czyste, tj. wyprane, nieuszkodzone, kompletne).

d) Wysoka kultura osobista w zakresie postawy i sposobu zachowania.

e) Przestrzeganie zasad higieny i kultury osobiste;j.

2.3. Wykonawca po zakornczeniu danego spotkania doprowadzi miejsce $wiadczenia ustugi do stanu sprzed
rozpoczecia jej Swiadczenia (w szczegdlnosci odbierze naczynia i sztuéce oraz inne materialty bedace
wtasnoscig Wykonawcy, wykorzystywane w trakcie $wiadczenia ustugi).

2.4. Positki w formie dania na ciepto muszg by¢ gorace, gotowe do spozycia, swieze, pierwszej jakosci, by¢
przygotowane ze swiezych produktéw oraz miec¢ estetyczny wyglad. W przypadku stwierdzenia przy odbiorze
positkdw brakéw jakosciowych lub ilosciowych swiadczonych ustug zamawiajgcemu przystugiwaé bedzie
prawo obnizenia wynagrodzenia Wykonawcy lub odstgpienia/wypowiedzenia umowy.

IV. Terminy

Termin wykonania zaméwienia dla zadania 1: 08.06.2015 r.
Termin wykonania zamdéwienia dla zadania 2: 10.06.2015 r.

Termin zwigzania ofertg: 30 dni od rozstrzygniecia postepowania
Termin sktadania ofert: 14.05.2015 r. do godziny 09:00.

V. Opis warunkéw udziatu w postepowaniu oraz sposéb dokonywania oceny spetnienia warunkéw
udziatu w przetargu wraz z wymaganymi dokumentami.

1. O udzielenie zaméwienia moga ubiegac sie Oferenci, ktérzy:

a) posiadajg uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, objetej przedmiotem
niniejszego zamdwienia (wpis do ewidencji dziatalnosci gospodarczej lub KRS);

b) posiadajg niezbedng wiedze i doswiadczenie oraz dysponujg potencjatem technicznym i osobami
zdolnymi do wykonania zamdwienia lub przedstawig pisemne zobowigzanie innych podmiotéw do
udostepnienia potencjatu technicznego i 0séb zdolnych do wykonania zamdéwienia (o$wiadczenie
Wykonawcy);

c) znajduja sie w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajacej wykonanie zamodwienia
(o$wiadczenie Wykonawcy);

2. Udziat w postepowaniu jest nieograniczony.

3. Nie jest dopuszczalne sktadanie ofert przez podmioty, ktére powigzane sg z Zamawiajacym lub osobami
upowaznionymi do zaciggania zobowigzan w imieniu Zamawiajgcego lub osobami wykonujacymi
w imieniu Zamawiajgcego czynnosci zwigzane z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru
Wykonawcy osobowo lub kapitatowo, w szczegdlnosci przez:
a) Uczestnictwo w spdtce, jako wspdlnik uczestnictwo w spotce cywilnej lub spétki osobowej
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b) Posiadanie udziatéw lub co najmniej 10% akcji;

c) Petnienie funkcji cztonka organu nadzorczego lub zarzgdzajgcego, prokurenta, petnomocnika;

d) Pozostawanie w zwigzku matzenskim, w stosunku pokrewienstwa lub powinowactwa w linii prostej,
pokrewiedstwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia lub w stosunku
przysposobienia, opieki lub kurateli.

W celu potwierdzenia braku powigzan kapitatowych lub osobowych, o ktérych mowa powyzej, Oferent
dotgcza do oferty oswiadczenie o braku wystepowania ww. powigzan - Zatgcznik nr 3 do niniejszego
zamowienia.

Niespetnienie powyzszych warunkéw skutkowaé bedzie wykluczeniem Oferenta z postepowania. Oferte
Wykonawcy wykluczonego uwaza sie za odrzucona.

4. W celu potwierdzenia spetnienia warunkéw udzialu w postepowaniu do Formularza Ofertowego,
stanowiacego Zatgcznik nr 1 do niniejszego ogtoszenia, nalezy dofaczy¢:

a) Oswiadczenia i zobowigzania oferenta, stanowigce Zatgcznik nr 2.

b) Oswiadczenie, stanowigce Zatgcznik nr 3.

c) Aktualny odpis z wtasciwego rejestru albo aktualne zaswiadczenie o wpisie do ewidenc;ji dziatalnosci
gospodarczej (lub wydruki z wtasciwych rejestréw/ewidencji), jezeli odrebne przepisy wymagaja
wpisu do rejestru lub zgtoszenia do ewidencji dziatalnosci gospodarczej, wystawione nie wczesniej niz
3 miesigce przed uptywem terminu sktadania wnioskdw o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu.

5. Jezeli w kraju pochodzenia Oferenta lub w kraju, w ktérym Oferent ma swojg siedzibe lub miejsce
zamieszkania, nie wydaje sie dokumentéw, o ktérych mowa w punkcie c powyzej, Oferent zastepuje je
oswiadczeniem o braku obowigzku wpisu do wiasciwego rejestru.

6. Ocena spetnienia warunkéw udziatu w postepowaniu zostanie dokonana na podstawie przedstawionych
przez Oferenta oSwiadczen stanowigcych zatgcznik nr 2 i nr 3 do niniejszego ogtoszenia, zgodnie z formutg
SPEENIA/ NIE SPEENIA.

7. Oferenci mogg wspdlnie ubiegaé sie o udzielenie zamdwienia. W takim przypadku dla ustanowionego
petnomocnika do oferty nalezy zatgczy¢ petnomocnictwo do reprezentowania w postepowaniu lub do
reprezentowania w postepowaniu i zawarcia umowy.

VI. Kryteria wyboru ofert.
1. Kryteria oceny ofert:
DLA ZADANIA 1
Kryterium oceny:
CENA =100%. Maksymalna liczba punktéw do uzyskania w tym kryterium wynosi 100 punktéw.

Oferent podaje w formularzu ofertowym cene brutto za wykonanie catosci zadania, na ktére zostata ztozona
oferta. Oferta oceniana bedzie na podstawie ceny brutto za catos¢ zadania.

Cn
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P=ommomo e x 100 punktow

gdzie:

P — oznacza liczbe punktdw przyznang badanej ofercie;
Cn — oznacza cene brutto oferty najtanszej;
Cb — oznacza cene brutto badanej oferty

tacznie dla zadania 1 mozliwe jest uzyskanie 100 pkt.

DLA ZADANIA 2
Kryterium oceny:
CENA = 100%. Maksymalna liczba punktéw do uzyskania w tym kryterium wynosi 100 punktéw.

Oferent podaje w formularzu ofertowym cene brutto za wykonanie catosci zadania, na ktére zostata ztozona
oferta. Oferta oceniana bedzie na podstawie ceny brutto za catos$¢ zadania.

Cn

P = x 100 punktow

gdzie:

P — oznacza liczbe punktdow przyznang badanej ofercie;
Cn — oznacza cene brutto oferty najtanszej;
Cb — oznacza cene brutto badanej oferty

tacznie dla zadania 2 mozliwe jest uzyskanie 100 pkt.

2. Do realizacji zaméwienia zostang wybrani wykonawcy, ktérzy otrzymajg najwiekszg liczbe punktéw w
ramach danego zadania (max. 100 pkt).

3. Cena oferty musi uwzglednia¢ wszystkie zobowigzania, musi by¢ podana w walucie polskiej cyfrowo
i stownie, z wyodrebnieniem ceny netto i brutto. Cena ustalona w ofercie nie bedzie podlegata zmianom.
W przypadku, gdy dla danego zadania zostang ztozone dwie lub wiecej ofert o jednakowej cenie,
Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ prowadzenia negocjacji z Oferentami, ktdrzy zaoferowali za realizacje
danego zadania jednakowg cene.

4. Zamawiajgcy uzna oferty za spetniajgce wymagania i przyjmie je do szczegétowego rozpatrywania jezeli:
a) Oferta spetnia wymagania okreslone w niniejszym ogtoszeniu,
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b) Oferta zostata ztozona w okreslonym przez Zamawiajgcego terminie,
c) Oferent przedstawit oferte zgodg co do tresci z wymaganiami Zamawiajgcego,
d) Oferent spetnia kryteria dostepu okreslone w ogtoszeniu,

VII. Informacje dotyczace wyboru najkorzystniejszej oferty.

. Za najkorzystniejszg oferte w ramach danego zadania zostanie uznana oferta, ktdra uzyska najwieksza
liczbe punktéw w ramach danego zadania. Zamawiajgcy sporzadzi pisemny Raport w sprawie udzielonego
zamoéwienia. Oferenci, ktérzy ztozg oferty zostang zawiadomieni o wyborze najkorzystniejszej oferty za
posrednictwem poczty e-mail. Informacja o wyborze oferty zostanie upowszechniona poprzez
zamieszczenie jej na stronie internetowej: www.proakademia.eu oraz poprzez umieszczenie jej w
siedzibie Zamawiajgcego.

. W przypadku uniewaznienia przetargu Zamawiajgcy niezwtocznie powiadomi Oferentéw ktérzy ztozyli
oferty.

. Zamawiajgcy wskaze Oferentowi, ktorego oferta zostata uznana za najkorzystniejszg, termin i miejsce
podpisania umowy.

. Procedura udzielenia zamdwienia jest waina bez wzgledu na liczbe uczestnikdw przetargu, jezeli
przynajmniej jeden z uczestnikdw ztozy waing oferte spetniajgcg warunki okreslone w niniejszym
ogtoszeniu.

. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo wyboru z oferty Wykonawcy obejmujgcej wszystkie zadania lub czes¢
z nich, poszczegdlnych zadan lub pozycji zawartych w tych zadaniach. Wykonawcy nie stuzy roszczenie o
zamoéwienie przez Zamawiajgcego wszystkich zadan lub wszystkich pozycji z danego zadania.

VIII.  Sposdb przygotowania oferty.

. Oferta powinna by¢ przygotowana w jezyku polskim w formie pisemnej zgodnie z Formularzem
ofertowym stanowigcym zatgcznik nr 1 do niniejszego ogtoszenia.

. Oferta powinna zawieraé: Formularz Oferty — zatgcznik nr 1; oswiadczenia - zatgcznik nr 2 i 3; dokument
rejestrowy, o ktérym mowa w punkcie V.4.c.

. Przygotowana oferta wraz z dokumentami dodatkowymi powinna by¢ podpisana przez osobe lub osoby
uprawnione do reprezentowania Oferenta i do zaciggania zobowigzan w imieniu Oferenta. W przypadku,
gdy uprawnienie to nie wynika z przedfozonych w ofercie dokumentéw, do oferty nalezy zataczyé
stosowne petnomocnictwo.

. Przestanie oferty drogg elektroniczng wymaga skanu podpisanej, parafowanej i ponumerowanej oferty
wraz z zatgcznikami i dokumentami dodatkowymi.

. Brak petnomocnictwa, podpisanie oferty przez osobe nieupowazniong, brak podpisow pod ofertg,
zatgcznikami i dokumentami dodatkowymi, brak parafek, brak numeracji stron oraz ztozenie oferty
niekompletnie wypetnionej i niezawierajgcej wszystkich wymaganych zatgcznikéw powoduje wykluczenie
Oferenta oraz odrzucenie oferty ze wzgledéw formalnych.

. Strony oferty sktadanej poczty, lub osobiscie powinny by¢ spiete w sposéb uniemozliwiajgcy ich
dekompletacje oraz ponumerowane i zaparafowane. Oferty sktadane drogg elektroniczng powinny miec
ponumerowane strony i by¢ zaparafowane.

IX. Miejsce i termin sktadania ofert i otwarcia ofert.
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Oferte nalezy ztozy¢ najpdzniej do 14.05.2015 r. do godziny 9:00:

a) osobiscie w siedzibie Zamawiajgcego (ul. Innowacyjna 9/11, 95-050 Konstantyndw todzki) — oryginat
dokumentdow lub kopia poswiadczona za zgodnos¢ z oryginatem przez osobe/osoby uprawnione do
reprezentowania Wykonawcy. Dokumenty sktadamy w zamknietej podpisanej kopercie, z dopiskiem
ZAMOWIENIE nr 29/WND-RPLD.03.02.00-00-050/13).

b) drogg pocztowq na adres Zamawiajgcego (Centrum Badan i Innowacji Pro-Akademia, ul. Innowacyjna
9/11, 95-050 Konstantynéw tdédzki): z dopiskiem ZAMOWIENIE nr 29/WND-RPLD.03.02.00-00-
050/13).

c) droga elektroniczng (sposdb preferowany) na adres: monika.staniszewska@proakademia.eu (skan
podpisanych, ponumerowanych i zaparafowanych dokumentéw) w tytule wiadomosci nalezy wpisac
ZAMOWIENIE nr 29/WND-RPLD.03.02.00-00-050/13).

Liczy sie data wptywu do Zamawiajacego lub data wprowadzenia oferty do srodka komunikacji elektronicznej
w taki sposdb, ze Zamawiajgcy mdgt zapoznad sie z trescig oferty.

X. Wybér oferty

1. Otwarcie ofert nastgpi 14.05.2015 r. o godz. 9:15 w siedzibie Zamawiajgcego.

2. Niezwtocznie po otwarciu ofert Zamawiajgcy przystgpi do ich badania pod wzgledem zgodnosci
z warunkami przetargu.

3. Podczas otwarcia ofert podaje sie nazwy oraz adresy Oferentdw, a takze informacje dotyczaca ceny.

4. W toku badania i oceny ofert Zamawiajgcy moze zgda¢ od Oferentéw wyjasnien, dotyczacych tresci
ztozonych ofert. Nieztozenie wyjasnieh w wymaganym terminie skutkuje odrzuceniem oferty.

5. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zamkniecia postepowania bez wyboru ofert.

6. Zamawiajacy uniewazni postepowanie o udzielenie zamowienia, jezeli:

a) nie zostanie ztozona zadna oferta;

b) cena najkorzystniejszej oferty przewyzsza kwote, ktérg Zamawiajagcy moze przeznaczyé na
sfinansowanie zamdwienia;

c) Zamawiajacy stwierdzi zaistnienie istotnych okolicznosci, ktérych nie mozna byto przewidzie¢
wczesniej, a ktdrych zaistnienie powoduje niemoznosci zawarcia prawidtowej umowy.

7. Jednoczesnie informujemy, ze:
a) nie zwracamy kosztéw przygotowania oferty dla celéw niniejszego postepowania;
b) nie odsytamy nadestanych ofert.

8. Informacje o sposobie porozumiewania sie Zamawiajacego z Oferentami.

a) W niniejszym postepowaniu oswiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiajacy
i Oferent przekazujg faksem, mailem lub w formie pisemne;j.

b) Kazdy Oferent ma prawo zwrdci¢ sie do Zamawiajgcego o wyjasnienie tresci niniejszego ogtoszenia
0 zamowieniu w terminie do 12 maja 2015 r.. Zamawiajgcy udzieli wyjasnien niezwtocznie.

c) Tres¢ zapytan oraz wyjasnienia zostang zamieszczone na stronie internetowej Zamawiajgcego pod
adresem www.proakademia.eu, a ponadto przestane do wszystkich Oferentéw, ktdrzy do dnia
udzielenia wyjasnien przez Zamawiajgcego ztozyli oferte.

d) Do bezposredniego kontaktowania sie z Oferentami w sprawach dotyczacych przetargu Zamawiajacy
upowaznia Panig Monike Staniszewska: e-mail: monika.staniszewska@proakademia.eu, tel. (42) 636-
12-26.
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9.

Oferenci, ktérzy ztozg swoje oferty zostang powiadomieni o wynikach postepowania, a wybrany Oferent
zostanie dodatkowo poinformowany o miejscu i terminie popisania umowy. Ponadto Zamawiajacy
poinformuje niezwtocznie o ogtoszeniu wynikdw na swojej stronie internetowej www.proakademia.eu
a) Jesli Wykonawca, ktérego oferta zostata uznana za najkorzystniejszg uchyla sie od podpisania
umowy, Zamawiajacy moze wybraé oferte najkorzystniejszg sposrdd pozostatych ofert.
b) Zamawiajacy sporzadza raport z postepowania.

Xl. Informacje dodatkowe i postanowienia koricowe

W sprawach nieuregulowanych niniejszymi postanowieniami obowigzujg przepisy Kodeksu cywilnego.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zmiany niniejszego ogtoszenia o zamdwieniu, nie pdzniej jednak
niz na 3 dni przed zakonczeniem terminu skfadania ofert. W razie dokonania zmiany, zmienione
ogfoszenie o zamodwieniu zostanie zamieszczone w siedzibie Zamawiajgcego w miejscu publicznie
dostepnym, a takie na stronie internetowej Zamawiajgcego prowadzonej pod adresem
www.proakademia.eu.

Zamawiajgcy przedtuzy termin sktadania ofert, jezeli w wyniku zmiany niniejszego ogtoszenia
o zamoéwieniu niezbedny bedzie dodatkowy czas na wprowadzenie zmian w ofertach lub jezeli
Zamawiajgcy uzna to za konieczne.

W sytuacji wskazane w ust. XI.3. Zamawiajgcy odesle ztozone oferty bez ich otwierania z prosba
o dostosowanie ich tresci do nowych warunkdéw, spowodowanych zmiang ogtoszenia o zamédwieniu.
Wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty ponosi Oferent.

Rozliczenia pomiedzy Zamawiajgcym a Oferentem dokonywane bedg w PLN.

. Oferent odpowiada za wyrzadzone szkody, bedace nastepstwem nienalezytego wykonania zadania

objetego umowa w granicach umow starannego dziatania.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do niedokonania rozstrzygniecia postepowania i niedokonania
wyboru oferty bez podawania przyczyny i zwrotu ewentualnych kosztow sporzadzenia oferty.
Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ negocjacji z wybranym Wykonawcg, ktory ztozyt oferte w zakresie
szczegotdw wykonania ustugi, zwtaszcza rozmieszczenia na materiatach logotypow.

10.Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do wezwania Wykonawcow do wyjasnienia tresci ztozonej oferty.

Zatgczniki:

Zatacznik nr 1 — Formularz Oferty

Zatacznik nr 2 — Oswiadczenia i zobowigzania oferenta
Zatacznik nr 3 — Oswiadczenie o braku powigzan
Zatacznik nr 4 — Wzoér umowy
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